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POLISAHARIDI LEVANSKOG TIPA IZ BACILLUS SP. NS032 I 

BRACHYBACTERIUM SP. CH-KOV3: OPTIMIZACIJA PRODUKCIJE 

 

LEVAN-TYPE POLYSACCHARIDES FROM BACILLUS SP. NS032 AND 

BRACHYBACTERIUM SP. CH-KOV3: OPTIMIZATION OF PRODUCTION 
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Fruktooligosaharidi su niskokalorična, nekancerogena jedinjenja, koja deluju kao faktor 

rasta za mikroorganizme u intenstinalnoj mikroflori. Koriste se u prehrambenoj, 

farmaceutskoj i kozmetičkoj industriji kao stabilizatori, emulgatori, nosači ukusa i za 

inkapsulaciju [1]. 

Industrijska potražnja za fruktoznim polimerima mikrobnog porekla, posebno levana, 

usled potvrđene antitumorne i antioksidativne aktivnosti kao i hipolipidemijskog svojstva, 

uticala je na porast istraživanja usmerenih na produkciju i primenu fruktana [2]. 

U ovom radu ispitivana je produkcija levana na podlozi sa saharozom pomoću dva 

bakterijska soja: Bacillus sp. NS032 i Brachybacterium sp. CH-KOV3. Analizom 16S rRNK 

gena ova dva soja su identifikovana kao Bacillus licheniformis i Brachybacterium 

paraconglomeratum. 

Na osnovu dobijenih rezultata može se zaključiti da B. licheniformis pokazuje najveću 

produkciju pri gajenju na 37 °C, početnoj koncentraciji saharoze od 300 g/L     (u opsegu od 

100-500 g/L), dok aeracija nema uticaja.  Za produkciju levana soja B. 

paraconglomeratum optimalna temperatura je 28 °C, početna koncentracija saharoze 140 g/L 

(u opsegu od 60-140 g/L), a pokazan je i pozitivan efekat aeracije. 

Produkcija je u oba slučaja bolja pri visokom koncentracijama saharoze, dok se 

optimalna temperatura i uticaj aeracije razlikuju. 
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